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	Specyfikacja Warunków Zamówienia
Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego na świadczenie usługi cateringowej, wynajem sal wraz z cateringiem na potrzeby konferencji ”NBC 2025 & PCBBE 2025” organizowanej przez IBIB PAN  w Warszawie w dniach 16-18 czerwca 2025r. Oznaczenie sprawy: DT.OT/230/02/2025.
Zamawiający - Instytut Biocybernetyki i Inżynierii Biomedycznej im. Macieja Nałęcza Polskiej Akademii Nauk, ul. Księcia Trojdena 4, 02-109 Warszawa




Załącznik nr 2C do SWZ
Wzór umowy w sprawie zamówienia publicznego - dotyczy Części 3 zamówienia



UMOWA NR …………………
zawarta w Warszawie, w dniu …………2025 r. pomiędzy Instytutem Biocybernetyki i Inżynierii Biomedycznej im. Macieja Nałęcza Polskiej Akademii Nauk,                                 ul. Księcia Trojdena 4, 02-109 Warszawa (NIP: 525 - 00 - 09 - 453), reprezentowanym przez:

1) ………………………………………………………………
2) ………………………………………………………………
zwanym dalej  „Zamawiającym”,
a

………………………………………………………………
reprezentowanym przez:

1) ………………………………………………………………
2) ………………………………………………………………
zwanym dalej „Wykonawcą”.

Postanowienia ogólne.
§ 1.

1. Umowa zawarta z  Wykonawcą, którego ofertę wybrano, jako najkorzystniejszą w wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na świadczenie usługi cateringowej, wynajem sal wraz z cateringiem na potrzeby konferencji ”NBC 2025 & PCBBE 2025” organizowanej przez IBIB PAN  w Warszawie w dniach                       16-18 czerwca 2025r. Oznaczenie sprawy: DT.OT/230/02/2025 (w zakresie               Części 3 zamówienia - wynajem sal wraz z cateringiem – Uroczysta kolacja                  (17 czerwca 2025r.)

Przedmiot umowy.

§ 2.

1. Przedmiotem umowy jest wynajem sal oraz świadczenie usługi cateringowej podczas uroczystej kolacji w dniu 17 czerwca 2025 r. (od godz. 20.00 przez 3,5 godz.) na potrzeby konferencji ”NBC 2025 & PCBBE 2025” organizowanej przez IBIB PAN w Warszawie w dniach 16-18 czerwca 2025r., dla 200 osób. 

2. Przedmiot umowy obejmuje: 
2.1. Wynajem sali konferencyjnej/przyjęciowej wraz z aranżacją przestrzeni zgodnie z poniższymi wymaganiami :
1) Sale konferencyjne/przyjęciowe, w których realizowane będą usługi muszą znajdować się w jednym kompleksie i gwarantować spójną przestrzeń.

2) Lokalizacja: sale przeznaczone na event networkingowy – uroczystą kolację muszą znajdować się w centrum Warszawy, powinny być położone w odległości nie większej niż 3 km od PKiN (w linii prostej wg Google Maps) w granicach administracyjnych dzielnicy Śródmieście lub Wola.

3) Miejsce powinno wyróżniać się atrakcyjnymi walorami wizualnymi,                 np. panoramicznym widokiem, zabytkowymi wnętrzami, z dostępnymi dodatkowo atrakcjami typu: muzyka na żywo, pokazy kulinarne, zwiedzanie obiektu, dostępność muzeum, galerii sztuki, tarasu, punktu widokowego.

4) Obiekt, w którym odbędzie się wydarzenie musi spełniać warunki dostępności dla osób z ograniczeniami. Miejsce eventu – uroczystej kolacji musi mieć dostępność w zakresie infrastruktury, transportu, stosowania cyfrowej technologii i systemów informacyjno-komunikacyjnych oraz produktów i usług oraz być wyposażone w klimatyzację.

5) Salom należy zapewnić odpowiednią infrastrukturę techniczną               i aranżacyjną (liczba stolików, stołów, wyposażenie techniczne) pozwalającą w sposób płynny na obsługę wszystkich uczestników eventu.- uroczystej kolacji
6) Obiekt nie może być w trakcie prac remontowo-budowlanych w czasie trwania eventu – uroczystej kolacji.

7) Wykonawca zapewni uczestnikom wydarzenia dostęp do toalet zaopatrzonych przez cały czas trwania uroczystości w środki higieniczne (papier toaletowy, ręczniki, mydło). Toalety muszą być zlokalizowane w bezpośrednim sąsiedztwie sal (w szczególności na tym samym piętrze) i łatwo dostępne. Toalety powinny być podzielone na męskie i damskie.

2.2. Catering w formie bufetu z przygotowanymi miejscami siedzącymi obejmujący pełne menu, w tym: 

2.2.1. Przystawki zimne (min.3 rodzaje), przystawki ciepłe             (min. 3 rodzaje) oraz opcje wegetariańskie (min. 2 rodzaje), min. 40 g każda, min. 2 na osobę,
2.2.2. Zupę (min. dwa rodzaje do wyboru, min. 250 ml porcja, przy zupie krem – min. 200 ml porcja),

2.2.3. Danie główne na ciepło (min. 4 rodzaje, w tym jedno jarskie – min. 150 g porcja, wegetariańskie - min. 250 g porcja, rybne – min.150 g porcja – do wyboru),
2.2.4. Sałatki, surówki oraz gotowane warzywa (min. 3 rodzaje,        min. 100 g porcja),

2.2.5. Dodatki (np. kasza, ryż, ziemniaki – min. 3 rodzaje, min. 200 g porcja),

2.2.6. Deser (w tym porcjowane ciasto – min. 2 rodzaje, od 50 g),
2.2.7. Napoje ciepłe: kawa parzona z ekspresu ciśnieniowego (z dodatkami: śmietanka lub mleko), herbata (min.3 rodzaje,     m.in. owocowa), plasterki cytryny oraz sypki cukier w saszetkach lub cukiernicach,
2.2.8. Napoje zimne: woda mineralnej (gazowana i niegazowana – forma podania: butelki o poj. nie większej niż 0,5 l lub dzbanki) oraz soki owocowe w dzbankach nie większych niż 1l          (min. 3 rodzaje np. pomarańcza, jabłko),
2.2.9. Wino białe i czerwone wytrawne w ilości około 500 ml na osobę, serwowane przez kelnera.

3.     Na podstawie art. 441 ust. 1 Pzp Zamawiający zastrzega sobie możliwość skorzystania z prawa opcji obejmującego:

-  zwiększenie liczby uczestników eventu o maksymalnie 50 osób (zwiększenie do 250 osób) - po potwierdzeniu obecności przez uczestników,
-  ograniczenie liczby uczestników eventu, nie więcej jednak niż o 50 osób - po potwierdzeniu obecności przez uczestników
-    zwiększenie zakresu przedmiotu zamówienia o dodatkowe atrakcje podczas eventu w dniu 17 czerwca 2025r. – muzyka na żywo, dekoracje tematyczne, efekty wizualne, gotowanie na żywo -  w przypadku dostępności dodatkowych środków budżetowych lub rekomendacji Zamawiającego dotyczących uatrakcyjnienia wydarzenia,  w okresie realizacji umowy. 
4. Zamawiający nie określa wymagań związanych z realizacją zamówienia w zakresie zatrudnienia przez wykonawcę lub podwykonawcę na podstawie stosunku pracy osób wykonujących wskazane przez zamawiającego czynności w zakresie realizacji zamówienia, jeżeli wykonanie tych czynności polega na wykonywaniu pracy w sposób określony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. - Kodeks pracy (Dz. U. z 2023 r. poz. 1465 oraz z 2024 r. poz. 878 i 1222). o których mowa w art. 95 ust. 1 ustawy Pzp.
Przedmiotem zamówienia jest organizacja wydarzenia  o charakterze jednorazowym, incydentalnym. Forma zatrudnienia osób, które będą ja obsługiwać nie ma takiego znaczenia jak miałoby to miejsce przy zamówieniu na obsługę wszystkich imprez organizowanych przez zamawiającego w ciągu roku.  Są to czynności doraźne, których efektem ma być osiągnięcie określonego rezultatu a osoby je wykonujące, co do zasady mają swobodę w zakresie organizacji swojej pracy oraz doboru metod służących osiągnięciu oczekiwanego rezultatu. W ramach realizacji przedmiotu zamówienia nie mamy do czynienia z czynnościami, które posiadają cechy stosunku pracy określone w art. 22 § 1 k.p. 

5.  Wykonawca jest zobowiązany do wykonania wszelkich czynności związanych z  wykonaniem przedmiotu umowy 
6.  Strony nie ponoszą odpowiedzialności za niewykonanie lub nienależyte wykonanie przedmiotu zamówienia wskutek wystąpienia siły wyższej. Za przypadki siły wyższej uważa się nieznane Stronom w chwili zawierania umowy zdarzenia, zaistniałe niezależnie od woli Stron, na których zaistnienie Strony nie miały żadnego wpływu i którym nie mogły zapobiec oraz które uniemożliwiają wykonanie umowy jak: wojnę, rewolucję lub zamieszki, stan wyjątkowy, stan wojenny, atak terrorystyczny, mobilizację lub inne nieprzewidziane zarządzenia wojskowe, żałobę narodową, żałobę ogłoszoną przez władze lokalne, klęski żywiołowe takie jak trzęsienie ziemi, pożar, powódź lub inne szkody spowodowane przez wodę oraz ograniczenia wynikające z decyzji organów władzy publicznej.
7. Strona powołująca się na siłę wyższą powinna zawiadomić w terminie możliwym do zawiadomienia drugą Stronę o zaistnieniu zdarzenia stanowiącego przypadek siły wyższej pod rygorem utraty prawa powoływania się na nią.
8. Zakres świadczenia Wykonawcy wynikający z umowy jest tożsamy z jego zobowiązaniem zawartym w ofercie. Integralną częścią umowy jest oferta Wykonawcy złożona w postępowaniu na świadczenie usługi cateringowej, wynajem sal wraz z cateringiem na potrzeby konferencji ”NBC 2025 & PCBBE 2025” organizowanej przez IBIB PAN  w Warszawie w dniach 16-18 czerwca 2025r. (Oznaczenie sprawy: DT.OT/230/02/2025) w zakresie Części 3 zamówienia - wynajem sal wraz                   z cateringiem – Uroczysta kolacja 17 czerwca 2025r.

Zobowiązania

§ 3.
1. Wykonawca oświadcza, że posiada doświadczenie, potencjał osobowy, zaplecze techniczne oraz logistyczne, a także możliwości faktyczne i prawne (w tym ewentualne pełnomocnictwa lub upoważnienia), aby zrealizować na rzecz Zamawiającego usługę, będącą przedmiotem niniejszej umowy.
2.   W ramach wykonania przedmiotu umowy Wykonawca zapewni:

1) terminowe przygotowanie i wydanie posiłków zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia,

2) zachowanie zasad higieny i obowiązujących przepisów sanitarnych przy przygotowywaniu i podawaniu posiłków,

3) przygotowanie posiłków zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, ze świeżych produktów, z ważnymi terminami przydatności do spożycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku dań gorących,

4) profesjonalną obsługę kelnerską w ilości odpowiedniej do obsługi ok. 200 osób, 

5) przygotowanie sal (ustawienie stolików, dekoracji, podłączenie sprzętu), zapewnienie Menedżera Sali,  

6) odpowiednią ilość stanowisk z posiłkami -  zostaną zapewnione co najmniej trzy stanowiska podawania posiłku.

7) restauracyjny standard podania posiłków: zastawa porcelanowa lub szklana, sztućce metalowe, serwetki, obrusy materiałowe (do serwowania posiłków Wykonawca nie będzie używał naczyń jednorazowych). 

8) usuwanie odpadków i śmieci po każdym posiłku.

3.    Wykonawca zobowiązuje się, w terminie do 30 dni przed rozpoczęciem konferencji przedstawić Zamawiającemu do zatwierdzenia szczegółowe menu posiłków.

4.    Podanie ciepłych posiłków i ciepłych napojów powinno odbywać się w taki sposób, aby przez czas trwania usługi utrzymywana była ich stała odpowiednio wysoka temperatura.

5. Menu posiłków serwowanych podczas konferencji oraz eventów nie mogą się powtarzać, a każde danie musi być opatrzone angielską nazwą oraz oznaczeniem opcji wegetariańskich.
6. Wykonawca zobowiązany jest do świadczenia przedmiotu umowy zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U.               z  2023 r., poz. 1448).
7. Wykonawca na żądanie Zamawiającego dostarczy decyzje właściwego organu, że spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji lub w obrocie oraz zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej przedmiotu umowy.
8.  W trakcie wykonywania usługi Wykonawca jest zobowiązany do:

1)  zachowania najwyższej staranności, zgodnie z umową, obowiązującymi normami           i przepisami prawa,

2) niedopuszczenia do wykonywania usługi przez osoby nie posiadające wymaganych kwalifikacji lub uprawnień, także przez osoby zatrudnione przez podwykonawców
- jeśli przepisy prawa nakładają obowiązek posiadania kwalifikacji lub uprawnień,

3) zapewnienia przestrzegania przez swoich pracowników i podwykonawców przepisów z zakresu bezpieczeństwa i higieny pracy, bezpieczeństwa przeciwpożarowego odpowiadających rodzajowi wykonywanych usług,

4) zgłoszenia przedmiotu umowy do odbioru oraz uczestniczenia w tym odbiorze,

5) ponoszenia kosztów uporządkowania pomieszczeń, 

6) ponoszenia odpowiedzialności za szkody osobowe i rzeczowe wyrządzone przez Wykonawcę, Zamawiającemu oraz osobom trzecim, w tym również przez jego podwykonawców i dalszych podwykonawców,

7) ponoszenia odpowiedzialności za szkody powstałe wskutek naruszenia przepisów z zakresu bezpieczeństwa przeciwpożarowego przez osoby zatrudnione przez Wykonawcę, bez względu na formę zatrudnienia, a także przez podwykonawców oraz osoby zatrudnione przez podwykonawców, bez względu na formę zatrudnienia,

8) ponoszenia kosztów strat w mieniu Zamawiającego oraz kosztów usuwania awarii - powstałych wskutek jego działania lub zaniechania, a także działaniem lub zaniechaniem jego podwykonawców i dalszych podwykonawców.

9. Wykonawca oświadcza, że nie istnieją żadne przeszkody prawne i faktyczne uniemożliwiające lub utrudniające mu wykonywanie przyjętych w umowie zobowiązań.

10.   Wykonawca będzie realizował przedmiot zamówienia osobami posiadającymi aktualne badania, odpowiednie doświadczenie, stosowne kwalifikacje i uprawnienia, przeszkolonymi zgodnie z  przepisami BHP oraz obowiązującymi normami i odnośnymi przepisami.

11. Za naruszenie przepisów sanitarnych, p. poż. oraz BHP a także brak stosownych zezwoleń na prowadzenie działalności związanej z przedmiotem umowy i innych, w przypadku naruszeń, nałożone przez właściwe organy sankcje, obciążają Wykonawcę.

12. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania w tajemnicy wszelkich danych                       dot. Zamawiającego oraz innych informacji, jakie uzyskał w związku z realizacją niniejszej umowy, bez względu na sposób i formę ich utrwalenia i przekazania.

13.  Odpowiedzialność cywilno–prawną wobec Wykonawcy za powstałe szkody majątkowe z winy uczestnika konferencji ponosi uczestnik konferencji.
Podwykonawcy

§4.

1.    Strony postanawiają, że jeżeli Wykonawca będzie wykonywać zobowiązania przyjęte na podstawie umowy za pomocą osób trzecich, to za ich działania i zaniechania ponosi odpowiedzialność jak za swoje własne.
2.  Strony postanawiają, iż Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę bądź osoby, za pomocą których wykonuje zobowiązania przyjęte na podstawie umowy osobom trzecim.
   .
Termin wykonania zamówienia 
§ 5.

1. Usługa będzie realizowana w siedzibie Wykonawcy … przy ulicy……… w dniu 17 czerwca 2025 r.  (od godz. 20.00,  przez 3,5 godz.).
2.   Osobą odpowiedzialną za prawidłową realizację umowy ze strony Zamawiającego jest: ………………………………………………………………

3. Osobą odpowiedzialną za prawidłową realizację umowy ze strony Wykonawcy jest: ………………………………………………………………

4. Zmiana osób odpowiedzialnych za prawidłową realizację umowy, o których mowa w       ust. 2 i 3 wymaga formy pisemnej.
5. Po zakończeniu uroczystości stanowiącej przedmiot umowy przedstawiciele Stron, wskazani w ust. 2 i 3 podpiszą protokół z wykonania usługi. 

6. Podpisany bez zastrzeżeń protokół, o którym mowa w ust. 5 stanowić będzie podstawę wystawienia faktury VAT. 

Wynagrodzenie.
§ 6.

1. Za wykonanie przedmiotu zamówienia Wykonawca otrzyma wynagrodzenie w kwocie …………………… złotych brutto (słownie: …………………………………………………), w tym VAT w kwocie …………………… zł, przy stawce podatku VAT - …… % - dalej zwane „wynagrodzeniem”.

2. Zamawiający zapłaci Wykonawcy wynagrodzenie za faktyczną liczbę osób, zgłoszonych najpóźniej na ....... dni przed wydarzeniem, z uwzględnieniem ust. 3 w par. 2 umowy.  

3. Zapłata wynagrodzenia nastąpi w terminie 30 dni od dnia złożenia faktury VAT, przelewem na rachunek bankowy wskazany przez Wykonawcę.
4. W razie opóźnienia w zapłacie wynagrodzenia Zamawiający zapłaci Wykonawcy ustawowe odsetki za każdy dzień zwłoki.
5. Za dzień zapłaty wynagrodzenia uznaje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
6. Zamawiający może potrącać kary umowne z wynagrodzenia Wykonawcy.
7. Zamawiający nie wyraża zgody na przelew wierzytelności Wykonawcy na podmioty trzecie.

8. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z wykonaniem przedmiotu umowy.

Reklamacje 
§ 7.

1. Strony postanawiają, iż reklamacje dotyczące wykonanych usług będą składane przez Zamawiającego drogą elektroniczną (e-mail Wykonawcy: …………), w terminie do 14 dni od daty stwierdzenia przez Zamawiającego podstawy do reklamacji.

2. Wykonawca zobowiązuje się do rozpatrzenia reklamacji w terminie nie dłuższym niż           48 godzin licząc od momentu jej złożenia e-mailem przez Zamawiającego.
3. Jeżeli Wykonawca odmówi uznania roszczenia Zamawiającego lub nie udzieli odpowiedzi na roszczenie w terminie, o którym mowa w ust. 2, Zamawiający może skierować sprawę na drogę postępowania sądowego. 

Kary umowne.
§ 8.
1. Ustala się następujące kary umowne i ich wysokości:

 1)  za wykonania przedmiotu umowy niezgodnie z niniejszą umową, złożoną Ofertą, opisem przedmiotu zamówienia, np.: nakrycie stołów przed rozpoczęciem (zgodnie z ustalonym harmonogramem przebiegu wydarzenia) poplamionymi, niewyprasowanymi obrusami, zły stan techniczny używanego wyposażenia sali (stolików i stołów) oraz sprzętu, niewłaściwa ilość/czystość zastawy stołowej, nieświeże produkty/niższej jakości, niewłaściwa ilość pozycji z menu/dań/potraw, niewłaściwa temperatura podanych potraw, brak zdeklarowanych dodatków itp., niewypełnienie warunków zapewnienia dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami, niezapewnienie należytego menu oraz standardu lokalu i serwisu gastronomicznego dla realizacji uroczystego eventu - w wysokości 2% wynagrodzenia brutto za każdy stwierdzony przypadek;

2) za każdy stwierdzony, udokumentowany przez Zamawiającego przypadek zatrucia pokarmowego spowodowany niewłaściwą jakością potraw - w wysokości 20% wynagrodzenia brutto;

3) za odstąpienie przez Zamawiającego od umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20%  wartości wynagrodzenia brutto; 

4)  za odstąpienie Wykonawcy od umowy z przyczyn nie leżących po stronie Zamawiającego, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20%  wartości wynagrodzenia brutto.

2. Łączna maksymalna wysokość kar umownych, których mogą dochodzić Strony nie może przekroczyć 30 % wynagrodzenia
3. Zamawiający może potrącać kary umowne z wynagrodzenia Wykonawcy.

4. Stronom przysługuje prawo żądania odszkodowania przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych na zasadach ogólnych.

5. Stronom przysługuje odszkodowanie do wysokości rzeczywiście poniesionej i udokumentowanej szkody także w przypadkach naruszenia przez drugą stronę umowy, za które umowa nie przewiduje kar umownych.

6. Brak szkody nie wyłącza odpowiedzialności z tytułu kar umownych.

Zmiany umowy.
§ 9.

1. Zakres istotnych zmian postanowień zawartej umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy:

1) zmiany lub rezygnacja z podwykonawców, na zasoby których Wykonawca powołał się w celu spełniania warunków udziału w postępowaniu, z zastrzeżeniem, że proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spełnia je w stopniu nie mniejszym niż podwykonawca, na którego zasoby Wykonawca powoływał się w trakcie postępowania o udzielenie zamówienia, zmiana zakresu zamówienia powierzonego ww. podwykonawcom;

2)  zmiany powszechnie obowiązujących przepisów prawa w zakresie mającym wpływ na realizację Umowy;

3)  jeśli zmiany będą korzystne dla Zamawiającego i nie będą miały charakteru naruszenia zasad konkurencji i równowagi ekonomicznej umowy na korzyść Wykonawcy w sposób, który nie był przewidziany w postanowieniach pierwotnego zamówienia oraz zmiany nie będą istotne w rozumieniu art. 454 ust. 1, 2 ustawy Prawo zamówień publicznych.
2. Zmiana treści umowy pod rygorem nieważności wymaga formy pisemnego aneksu skutecznego po podpisaniu przez obie Strony. Wykonawca na piśmie przedstawi okoliczności będące przyczyną proponowanych zmian. 

Odstąpienie od umowy.

§ 10.
1. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy:

1) w przypadku naruszenia postanowień umowy, 

2) w stosunku do Wykonawcy zostanie wszczęte postępowanie naprawcze lub egzekucyjne,  

3) jeżeli zostanie wydany nakaz zajęcia całości majątku Wykonawcy, w tym również gdy zostanie wydany nakaz zajęcia całości majątku Wykonawcy, tak że uniemożliwi to wykonywanie umowy,

4) jeżeli zostanie wydane postanowienie o ogłoszeniu upadłości Wykonawcy,

5) nastąpi zakończenie (likwidacja) działalności prowadzonej przez Wykonawcę,
6) Wykonawca nie rozpoczął wykonywania usług/dostaw  bez uzasadnionych przyczyn oraz nie kontynuował ich pomimo wezwania Zamawiającego złożonego na piśmie.
2. Odstąpienie na podstawie ust. 1 nie wyłącza możliwości odstąpienia przez Zamawiającego na podstawie przepisów Kodeksu cywilnego.
3. W przypadku, o którym mowa w ust. 1 pkt 1 Zamawiający przed odstąpieniem wezwie Wykonawcę do usunięcia naruszenia, w wyznaczonym terminie. Zamawiającemu będzie służyć odstąpienie w terminie 7 dni po upływie terminu wyznaczonego w wezwaniu.

Postanowienia końcowe. 
§ 11.

1. Wykonawca zawiadamia Zamawiającego o zmianie adresu siedziby Wykonawcy. W przypadku niezawiadomienia Zamawiającego o zmianie adresu siedziby Wykonawcy, pisma doręczone pod dotychczasowy adres uważa się za doręczone prawidłowo.
2. Strony ustalają, że spory wynikające z umowy będą rozstrzygane przez sąd właściwy miejscowo dla siedziby Zamawiającego.
3. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie mają w szczególności

ustawa Pzp oraz Kodeks cywilny. 
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